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¡La actividad agroindustrial
el campo con la industria
generando valor agregado!

vincula

Área de Salud:

Área Socioeconómica:

Extensión Artística y Cultural:

Área Musical:

Área de Danzas:

Actividades Escénicas:

servicio médico y odontológico, jornadas de vacunación, seguro
contra accidentes, asesoría psicológica.

talleres de hoja de vida, bolsa de empleo, asesorías
individuales, capacitación en entrevistas y pruebas psicotécnicas.

voces y cuerdas, balada pop, vallenato, chirimía, escuela de guitarra,
escuela de percusión folclórica, escuela vallenata (acordeón, caja, guacharaca).

danzas folclóricas (grupos base y ascenso), cursos de salsa y
aeróbicos.

teatro de sala, narración oral y cuentería.
Medios Audiovisuales: cine club: arte y cine comercial.

Tecnología en Gestión Administrativa

Tecnología en Telecomunicaciones

Tecnología en Informática

INSTITUTO TECNOLÓGICO

PROGRAMAS TECNOLÓGICOS

Admisiones e Información General

Es un proyecto educativo de la Universidad INCCA de Colombia basado en la
formación por ciclos, con currículos flexibles y de formación en competencias laborales,
pertinentes a las necesidades y perspectivas de los sectores productivos del país y de la
sociedad global.

El egresado del INTEC tendrá la posibilidad de hacer transferencia a un programa de
formación profesional en el área de la disciplina

_ Tecnología Agroindustrial
_
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Sede Centro: Calle 25 # 12  15 Bogotá
Tel: 3340192 / 77 PBX: 4442000/20 30

Ext.: 239, 250, 294 y 299. Fax: 3423984.
e- mail: intec@unincca.edu.co
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Las cadenas agroindustriales representan grandes oportunidades de crecimiento
para la economía del país en aspectos relacionados con el manejo poscosecha, el
aseguramiento de la calidad de la producción y la agregación de valor con fines de
exportación.

Empresarismo 2
Termodinámica 3
Administración y Gerencia 2
Control de Calidad de Alimentos 2
Formulación de Proyectos 3

Introducción a la Agroindustria 3
Microbiología de Alimentos 3
Toxicología Alimentaria 3
Costos de Producción 3
Balance de Materia 3
Bioquímica 3
Operaciones Unitarias (fluidos y sólidos) 3
Química de Alimentos 3
Legislación y Construcción de Empresas
Agroalimentarias 2
Maquinaria y Equipos para la Industria
Agroalimentaria 3
Refrigeración y Conservación 3
Electiva Lácteos 6
Electiva Frutas Verduras y Hortalizas 6
Electiva Fermentaciones 6
Electiva Cereales 6
Electiva Carnes y Pescados
Aceites y Grasas 6

/

Práctica Empresarial

Física I 3
Matemática Básica 3
Química General 3
Biología 2
Cálculo Diferencial 3
Física II 3
Química Analítica 3
Ética y Política 2
Cálculo Integral 3
Química Orgánica 3
Semilleros de Investigación 2
Electiva Lenguaje y Comunicación 1
Electiva Sociohumanística 2
Inglés (Extracurricular) 3

PLAN DE ESTUDIOS

Cursos de Competencias Básicas
Créditos

UNIDADES DE SERVICIO

Biblioteca

•

PROQUEST:

BTINC:

• CIS.

•

•

•

Centro de Idiomas CELDI:

Medios Audiovisuales SIMM:

Centro de Servicios de Computación, Internet:

Área Deportiva:

Área de Desarrollo Humano:

Préstamo interno e interbibliotecario

• Consulta de base de datos: publicaciones periódicas a
nivel internacional en full text y abstracts o referencial.

libros, revistas, tesis y monografías existentes en la biblioteca.

Centro de Documentación en Seguridad Integral Ocupacional y
Prot ección Ambiental. (Consejo Colombiano de Seguridad)

Biblioteca Jurídica Digital.

Periódico Notif@x

Bibliografías

Cursos de ingles, francés, alemán, ruso, italiano y portugués,
como apoyo a los programas académicos de la Universidad y para cursantes externos.

Salas y auditorios con equipos de proyección para
transparencias, opacos, diapositivas, video beam. Edición de audio y video.

Servicio en 6 salas, en el horario de 7
a.m. a 10 p.m. de lunes a viernes, de 7 a.m. a 8 p.m. los sábados y de 8 a.m. a 6 p.m.
domingos y festivos.

Fútbol, baloncesto, voleibol, micro-fútbol masculino y
femenino; tenis de mesa, ajedrez, gimnasio y levantamiento de pesas.

Asesoría espiritual, grupo Amor-Eucaristías,
caminatas recreodeportivas, campamentos, conferencias,exposiciones, talleres
semanas internacionales, fiestas de integración, grupo contradicciones.

Bienestar Institucional

Cursos de Competencias Básicas de
la Tecnología Créditos

Cursos de Competencias para el trabajo
en Agroindustria Créditos

• Dar valor agregado a los productos
pecuarios y agrícolas de la región;
conducir y controlar las operaciones en los
procesos de transformación.

• Hacer manejo adecuado de poscosechas
y aplicar técnicas para la conservación de
alimentos procesados y no procesados,
asegurando su calidad.

• Manejar equipos y plantas procesadoras
de   alimentos   y   decidir   con   criterios
técnicos y económicos sobre su
tecnología.

•Generar su propia actividad empresarial
en cualquier punto de la cadena
agroalimentaria, y hacerla sostenible con
una adecuada gestión del proyecto.

Las áreas de ocupación del tecnólogo
a g r o i n d u s t r i a l s o n l a s c a d e n a s
agroindustriales de carnes y pescados,
lácteos, oleaginosas, aceites y grasas,
cereales, fermentaciones y la cadena
hortofrutícola; tanto en los centros de
a c o p i o y p r o d u c c i ó n c o m o e n
hipermercados y comercializadoras del
mercado interno y externo.

COMPETENCIAS DEL
TECNÓLOGO EN
AGROINDUSTRIA

Duración: 6 semestres


